Bistro Le Bleu ligger pa Aarhus @, som er blevet en hip bydel kendt for sin livlige
atmosfaere og maritime charme.

Beliggende taet pa vandet ved Bassin 7, er restauranten inspireret af den franske
riviera og maritime livsstil, hvilket gor det til et oplagt valg for dem, der gnsker at
kombinere god mad med en afslappende udsigt over vandet.

Hvad er det her for et sted?

Bistro Le Bleu er et brasserie som har fokus pa klassisk fransk gastronomi, men
tilsat et moderne twist. Her kan man nyde franske retter uden de store, fine
fornemmelser i en atmosfaere, der er lige dele hyggelig og sofistikeret.

Det er en hverdagsrestaurant, hvor bade lokale og besggende kan fale sig hjemme.
Gaesternes forventninger bliver som regel indfriet. Det er et sted, hvor man ved,
hvad man far, og hvor kvaliteten altid er i hgjseedet.

Maden

Pa Bistro Le Bleu er menukortet sammensat med kaerlighed til det franske kakken,
men med et friskt og moderne udtryk. Menuen skifter regelmaessigt, hvilket gar, at
man altid kan finde nye og spaendende retter at prove.

De serverer klassiske franske favoritter som Croque Monsieur, Moules Marinieres,
tatar, Paté en Croute og den ikoniske Salat Nicoise. Der er ogsa mulighed for at
prave mere kreative og innovative variationer af franske retter.

For eksempel kan man finde krustader med iberico og saltede kammuslinger som
eksempler pa det moderne twist pa klassikerne. Feelles for alle retterne er fokus pa
haj kvalitet af rdvarer og praecision i tilberedningen.

Udvalget spaender fra signaturretter til mere rustikke bonderetter, som skifter
ugentligt og folger seesonens bedste ravarer.

Restauranten har et stort fokus pa at skabe balancerede og autentiske
smagsoplevelser, og maden er tilberedt med stor omhu, hvilket resulterer i retter,
der er lige dele smagfulde og elegante.

Det er et sted, hvor man bade kan tage hen for en hurtig frokost eller nyde en mere
omfattende middag med flere retter.



Drikkevarer

Vin er en integreret del af oplevelsen pa Bistro Le Bleu, og vinkortet er udelukkende
fransk. Der er vine fra nogle af de mest anerkendte vinomrader i Frankrig som
Bordeaux, Bourgogne og Rhone.

Et saerligt plus er, at restauranten tilbyder hele 23 forskellige vine pa glas, hvilket er
usaedvanligt i Aarhus. Det giver gaesterne mulighed for at smage flere forskellige
vine, hvilket kan vaere en ideel lgsning, hvis man ikke gnsker at bestille en hel
flaske.

For dem, der virkelig gnsker at fa mest for pengene, er det dog stadig bedst at kabe
en hel flaske. Derudover kan man finde andre drikkevarer som klassiske franske
aperitiffer og et mindre udvalg af gl.

Hvordan er stemningen her?

Atmosfaeren pa Bistro Le Bleu er indbydende og afslappet med en tydelig fransk
flair. Restauranten ligger teet pa vandet, og man kan fornemme den maritime
stemning, som er en naturlig del af omradet ved Bassin 7.

Bygningen er nyopfart, sa den baerer endnu ikke praeg af historie, men indretningen
er teenkt i fransk bistro-stil. Det skaber en varm og hyggelig stemning, der ggr
stedet indbydende.

De store vinduer sikrer, at der strammer naturligt lys ind i lokalet, og udsigten over
vandet giver en ekstra dimension til oplevelsen. Der er mulighed for at sidde bade
inde og ude, og sidstnaevnte er iseer pa varme dage et populeert valg.

Loftet er designet med god akustik, hvilket sikrer, at man kan nyde samtaler uden
for meget baggrundsstgj, og rolig fransk musik spiller i baggrunden, hvilket
forsteerker den autentiske, afslappede atmosfzere.

Prisniveau

Priserne pa Bistro Le Bleu er fornuftige og ligger i midten af skalaen. Det er ikke en
discountrestaurant, men priserne afspejler den kvalitet, man far. Man kan veelge en
3-retters menu for 300 kr. eller en 4-retters menu for 400 kr., hvilket gar det muligt
at nyde en anstaendig oplevelse uden at skulle betale overpris.

Sammenlignet med andre restauranter pa samme niveau i Aarhus er prisniveauet
helt rimeligt, og man far meget for pengene. Kvaliteten af bade mad og service
retfeerdigggr de priser, man betaler.



Betjening

Servicen pa Bistro Le Bleu er venlig, imgdekommende og effektiv. Man bliver mgdt
med et smil og en afslappet, men professionel tilgang fra personalet, der er klar til
at besvare spgrgsmal og anbefale vine, der passer til maden.

Restauranten har en behagelig balance mellem at veere uformel, men samtidig
opretholde en hgj standard for service. Selvom restauranten kan vaere travlt, isaer i
weekenderne, er personalet gode til at holde overblikket og sikre, at ventetiderne
holdes pa et minimum.



