McDonald’s kender de fleste, og burgerkaeden kraever ikke den store introduktion.
Den amerikanske fastfoodrestaurant-kaede er blandt de stgrste i verden og ikke
mindst, aeldste. Den blev grundlagt i 1940 og har i den grad sat sit aftryk pa
verdens forhold til burgere.

Maden hos McDonald’s

Det handler selvsagt om burgere. Selvfglgelig. Klassikerne er der altid. Big Mac,
Quarter Pounder, McFeast, McChicken, Hamburger, Cheeseburger lever stadigvaek
deres helt eget liv. Men en del nye burgere i Homestyle-serien er kommet til.
Burgerne her skifter jeevnlig.

En lidt overset burger hos McDonald’s er Filet-O-Fish med tatarsauce. Den har
vaeret pa menutavlen i rigtig mange ar, men det er fgrst de senere ar, at de for
alvor er rykket op. Med rette kan man let argumentere for.

Pa vej mod det grgnne

Den sunde bglge er ogsad ankommet til McDonald’s. Det ses flere steder. Nu kan
man vaelge gulergdder i stedet for pomfritter. Salater har ogsa faet plads pa
menutavlen. Det sammen med groft brgd og vegetarburgeren. Grov feast er den
mere sunde serie af burgere hos McDonald’s. McFeast er ogsa kommet som vegetar
og med grovbolle.

Noget af det, som McDonald’s ogsa er kendt for, er den hgje fodevaresikkerhed. Da
alt er sat i snorlige produktion, og arbejdsgangene er optimeret, ja, sa er der ikke
meget, som kan ga galt.

Samarbejde med danske topkokke

Da Covid-19 haergede verden, kom McDonald’s med en ny idé. De fik kendte
topkokke fra nogle af Danmarks bedste restauranter til at designe en burger for
dem. Den farste var Paul Cunningham fra Henne Kirkeby Kro, som har 2
michelinstjerner. Ellers har Henrik Jyrk og Jonathan Berntsen hver designet sin
burger for McDonald’s. Det tiltag skabte en keempe hype og positiv omtale af
burgerkaeden og tiltrak et hav af geester, som typisk ikke kommer sa ofte hos
McDonald'’s.

Hvordan er stemningen hos McDonald’s i Tilst

Hos McDonald’s i Tilst er stilen moderne. Maske lidt konceptagtig. Det er ikke
siddepladser, der mangler her. De er delt op i afdelinger. Legelandet ligger for sig
selv med tilhgrende spisepladser. Det er selvsagt bgrnefamiliernes foretrukne. Der
er nu ikke saerlig meget stgj fra de legende bgrn. Tveaertimod er det livsbekraeftende,



at der er liv i restauranten.

Caféen med kaffe og kager ligger for sig selv. Dog taet pa madudleveringen. Et nyt
tiltag og oplagt, nar man nu alligevel har gaesterne indendgre.

Drive in

Omradet omkring Tilst huser et hav af keedeforretninger og er et yndet
indkgbsomrade. Her er neesten alt. P4 madsiden er der kommet en del spillere til.
McDonald’s var en af de farste, som slog sig ned i Tilst, og holder til pa den store
hjgrnegrund ud til Viborgvej. | dag er der en tosporet drive in hos McDonald’s i Tilst.
Det mindskede afgjort ventetiden pa takeaway.

Prisniveau

Det er vel middel. Selve prisstrukturen laegger op til, at man bestiller menuer. Ikke
bare den almindelige, men den store. Det er der ikke noget galt i. Dog skal man
vurdere, hvor sulten man er, da der ikke er nogen grund til at gge madspildet mere
end hgjest ngdvendigt.

LAS OGSA:

Er du mere til shawarma sa tjek Shawarmaeliten i Brabrand

Burger King i Tilst
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