Miss Green ligger pa hjgrnet af Streget og Sander Allé. Her finder du velsmagende,
hjemmelavet og spaendende mad. Deres mission er at give et naerende og
velsmagende maltid med friske og ngje udvalgte ravarer. Priserne skal veere i et
leje, hvor alle kan vaere med. Alt maden laves, mens man venter, og det er altid
frisk.

Miss Green er bade café, kaffebar og takeaway. Der er 10 siddepladser indenfor og
10 udenfor.

Maden hos Miss Green

Uanset om du har udset dig en sandwich, salatbowl, en burger, hjemmelavet juice
eller deres mexicanske mad sa er ravarerne i orden. De veelges ud fra de bedste
leverandgrer. Menukortet har en passende stgrrelse. Der er teenkt over tingene.
Stort set alt er hjemmelavet hos Miss Green, og de er skarpe pa deres ravarer.

Salat skal smage af noget

Otte salatbowls i to forskellige stgrrelser er der at veelge mellem. Som eksempel
kan nsevnes den franske, som bestar af kylling, grenkal, broccoli, syltede rgdlgg,
edamame bgnner, agurk, gulergdder, hyldeblomstdressing, parmesanost og
croutoner.

Ellers er der klassikerne Fitness, Veggie, Mexican, Laksemousse, Asian og Italiano
eller den nyeste udgave Chicken ‘n Rice. Deres bowls er flot anrettet med fyld, der
straler af friske og sunde farver. Bowlen kan med de mange ingredienser virke
indbydende, og kombinationen fungerer fint. Det er tydeligt, de gar op i en salat,
ikke skal veere tgr. Dressingerne er hjemmelavede og matchet til de forskellige
bowls. Et andet mantra, som de har her, er, at deres bowls skal veere maettende. De
fas i en lille udgave og i en stor.



Sandwich

Der er seks forskellige sandwiches at veelge imellem. De laves med sprgd spinat-
redkalsblanding, agurk, gulergdder og er toppet med syltede rgdlgg. Bradet er ristet
landbrgd. Der er seks slags fyld at vaelge mellem: Tun, laks, kylling, falafel, pulled
pork og pulled beef. Har far man en maettende frisk sandwich, som smager af
noget.

Burgere

Miss Green laver ogsa burgere, men ikke de typiske, vi ser i Aarhus. De har to med
pulled kad. Enten pork eller beef. Den tredje er med vegetarbgf. Bollen er brioche. |
stedet for den typiske icebergsalat, er der rad spidskal, grenkal, guleradder, syltede
rgdlag, barbeque-sauce og chilimayo. Det giver en anden slags burger, og den
skiller sig ud fra maengden.

Mexico

Mexicansk mad er her ogsa. Det er burrito med valgfrit kad, tortillabrad, ris, ost,
radkal, sortebgnner, majs, avocado, mayo og chilimayo. Taco er der ogsa. Og
selvfalgelig nachos, ost, salsa, avocado og mayo. Maden er lavet sa det smager
godt, og uden for meget hokus pokus.

Hjemmelavede kolde drikke

Drikkevarerne bestar af deres to hjemmelavede juicer, lemonade eller is-teen. Er
man i den mere maettende afdeling, sa er det smoothies, vi er ovre i. Miss Green er
ogsa kaffebar og har et paent udvalg af frisklavede kaffer.

Betjeningen

Det er ikke nogen hemmelighed, at der til tider er ret mange gaester/kunder hos
Miss Green. En stor del henter deres mad, og skal videre. Enten har de frokostpause
eller tager en pause fra shoppingen. Det ggr, at betjeningen skal veere oppe i gear,



og have 100% styr pa det de laver.

Ventetiden er ofte kort, hvilket skyldes, at personalet er erfarent. Der er ikke meget
udskiftning, og det er i hgj grad det samme personale, man mgder her. De er ret
prof i det og kan alle menuer og arbejdsgange udenad, hvilket minimerer
ventetiden betragteligt.

Laes mere

LAS OGSA:

Miss Green Café ved aen



https://spiseguidenaarhus.dk/oversigt/miss-green-cafe-frederiksgade/

