| Jeegergardsgade lyser Mr. Mums’ grgnne logo op. Her serverer de fin mad uden
fine fornemmelser. Det er Mathias Bendix Christensen og René Pedersen, der star
bag Mr. Mums. | 2009 abnede de den fgrste afdeling pa Rosenvangs Allé i Hgjbjerg.
De to kokke hos Mr. Mums i Jaegergardsgade har respekten for ravarerne med sig
fra deres arbejde pa bl.a. Aarhus-restauranterne Malling & Schmidt og Nordisk
Spisehus, Brandums Hotel i Skagen og GI. Lggten Strandkro. Lyst, engagement og
faglig stolthed er det, der driver veerket uden det bliver overdreven.

Maden

Det er mad lavet fra bunden af ordentlige, friske ravarer med godt grant, urter og
kad fra danske avlere. Sandwich, salater, burger, aftenretter, tapas, weekendmenu
og selskabsmenuer er, hvad Mr. Mums i Jeegergardsgade byder pa.

Sandwich

Alle sandwich er smurt med hjemmelavet mayo, fyldt med frisk salat, agurk,
radiser, syltet radlgg, bagt tomat, valgfrit kad og dressing, toppet med friske urter
og salt. Derudover kan der eksempelvis veelges kylling/bacon, krebsehaler eller
trgffelsalami. Der er altid flere forskellige typer brgd at veelge mellem. Bade grove
og lyse.

Salat og burger

| disken straler de friske grantsager i alverdens farver. Her kan du mixe din salat
med eller uden kgd, pasta og perlebyg. Det er friske og sprade ravarer, der skinner
igennem. Burgerne kommer i to udgaver: Byg selv eller feerdiglavet. Uanset hvad,
kommer den i en durumbolle, med hakkebgf og bacon, blgde lgg og cheddarost
samt salat, syltede rgdlgg, agurk, bagte tomater og urter.

Aftenretterne er lige til at saette i ovnen. Oksemgrbrad, kylling, gris og oksesteg er
der at veelge mellem. Alle serveres med ristede kartofler med urter og saesonens
grentsager.


https://spiseguidenaarhus.dk/oversigt/mr-mums-i-hoejbjerg/

Velovervejede drikkevarer

Pa Mr. Mums har de et fint udvalg af forskellige @l og safter fra bl.a Ebeltoft
Gardbryggeri. De har ogsa de typiske mainstreamdrikkevarer.

Stemning
Mr. Mums i Jaegergardsgade er et takeawaysted, men det er muligt at tage plads

inde bagved i caféen, hvor man i lyse omgivelser kan spise sin mad. Er vejret til det,
kan maden ogsa nydes ved et af bordene udenfor.

Sund mad til fin pris
Du far noget for pengene her. Et sundt og maettende maltid til en god pris. En

sandwich til mellem 50 og 65 kr. afhaengig af, hvilket brgd der veelges, og en salat
til 60 til 70 kr. er gode priser for kvalitet og smag.

LAS OGSA:

Pita quide til Aarhus

Guiden til restauranter og andre spisesteder pa Aarhus @

Mevers i Aarhus



https://spiseguidenaarhus.dk/pita-aarhus-guide-pitabar/
https://spiseguidenaarhus.dk/aarhus-oe-restaurant-mad-spisesteder/
https://spiseguidenaarhus.dk/oversigt/meyers/

