
 

Den ældste beværtning i Tordenskjoldsgade på Trøjborg er Trøjborg Kroen.
Bygningen, hvor Trøjborg Kroen ligger i, er opført i 1902. Allerede i 1904 kom der
beværtning i de nuværende lokaler. Trøjborg Kroen er et velbesøgt og klassisk
arbejderværtshus. Omar Petersen har drevet Trøjborg Kroen i over 30 år, og han har
ingen planer om at stoppe, selvom han har rundet de 60 år. 

Hvad er det her for et sted?

Et traditionelt værtshus med flaskeøl og med et begrænset udvalg. Det er ofte det
lidt mere modne publikum, vi ser her. Trøjborg Kroen har ikke sent åbent, hvilket
gør, at de helt unge festtyper ikke kommer her. 

Udvalg i baren

Det er flaskeøl, man kommer efter her. De har ikke det store udvalg, men Carlsberg,
Tuborg, Tuborg Classic og Ceres Top er mulighederne. Til jul er der også et par
juleøl. De kan også klare en drink, shots, sodavand eller en kop kaffe.

Prisniveau

De brune værtshuse og dermed også Trøjborg Kroen er kendt for billige øl. En
flaskeøl koster 20 kr.. Det er til at have med at gøre. Priserne er faste uanset, om
det er mandag eller lørdag aften.

Hvordan er stemningen her?

Det er et brunt værtshus, og her må ryges. Baren er omdrejningspunktet, og langs
væggene er der sofaer. Ellers er det de solide, brune møbler. Musikken kommer fra
radioen, og der kan også ønskes et nummer hos bartenderen. Dart er også en
mulighed. Toiletterne ligger i kælderen. 

Betjeningen

De kender deres stamgæster, er på fornavn med dem og tager sig af gæsterne.
Bartenderne vil gerne snakke med gæsterne, og de er også klar til en omgang
terning, hvis der ikke er for travlt. Man ser tydeligt, at man bekymrer sig for og
passer på hinanden. Her er aldrig ballade, og folk opfører sig ordentligt.

Mad

Her er ingen mad, men man må godt spise en medbragt pizza eller burger, så
længe man spiser ordentligt og ellers rydder op efter sig selv. 



Bag om værtshuset

I 1950 fik Trøjborg Kroen sit nuværende navn. Inden hed stedet Café Trøjborg og
Trøjborg Kaffebar. Hjørnebygningen ligner sig selv, og der har ikke været de store
ændringer de sidste 70 år. 

 

LÆS OGSÅ:

Værtshuset i Nørre Allé

https://spiseguidenaarhus.dk/oversigt/vaertshuset/

